
 

 
 Table D’hôte   

Soupe du jour   
Soup of the day  

 
 

 

Chaudrée d’escargots servi sur croquette de rizotto aux champignons, gratinée de 

parmesan et gruyère avec sauce bisque de homard 

Snail porridge served on a crispy mushroom risotto, melted parmesan and gruyere topped 

with lobster bisque sauce 

Ou / Or 
Salade de betteraves et fenouils, humus de pois chiche et betteraves avec oignon rouges, 

radis, feta et soupçon de tahini recouvert d’une vinaigrette aux agrumes 
Red beet and fennel salad, chickpea and beet humus with red onions, radish, crumbled feta, 

tahini drizzle and covered with a citrus vinaigrette  
Ou / or                                               

 Tartare de bœuf fraîchement haché recouvert de caviar servi avec mayonnaise de 
truffe, et crouton maison 

Hand chopped beef Tartar with house seasoning topped with caviar and served with truffle 
mayonnaise, and house crustini 

 

  

Haut de Surlonge (coupe baseball) 10 oz et beignet de crabe avec                                           

purée de pommes de terre, bisque de homard et légumes frais  

10 oz baseball-cut sirloin and crab cake served with lobster bisque, garlic potato puree                  

and fresh vegetables  

Ou/or 
Filet de morue noire ou saumon poêlé avec garniture de salade tiède de crevettes, 

brunoise de poivrons rouge, moutarde dijon et mousseline à l’ail   
Pan-roasted black cod or salmon topped with a warm shrimp salad, red pepper brunoise, 

French mustard and accompaniment of garlic potato mousseline 
Ou / or 

Macaroni fromage de fruits de mer et truffes, pétoncles, crevettes et chair de homards 
dans une sauce Mornay avec fromage parmesan et gruyère  

Seafood truffle Mac and Cheese, scallops, shrimp and lobster meat in a Mornay sauce 
covered with melted gruyere and parmesan cheese                                                                                                                                             

Ou / Or 
Carré de sanglier cuit sur flamme de bois d’érable, garni d’un chimichurri poivrons 

rouges, accompagné d’une purée de pommes de terre et de légumes frais 
Flame grilled rack of boar topped with a red pepper chimichurri, served with garlic potato 

purée and fresh vegetables 
 
 

Dessert du jour 
85$ 

Menu sujet à changement sans préavis. Menu subject to change without notice 
 


